
 
Vesperkarte 

 € 
 

Klassischer Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln 9,90 
 
Flammkuchen mit Birne, Walnuss 
und Blauschimmelkäse (vegetarisch)  11,50 
 
Spinat-Serviettenknödel 
auf Gemüse-Kürbiskernragout (vegetarisch)  14,50 
 
Rohkost-Salatteller mit Ziegenfrischkäse (vegetarisch) 14,50 
 
Vita-Smoothie 
aus Apfel, Orange, Karotte und Ingwer (vegan)  8,50 
 
Rustikaler Mettwurstpfannkuchen  11,50 
 
Vitello Tonnato mit Rucola und Brot  13,50 
 
Räucherlachstatar 
im Salatnest mit Kräuter-Crème fraîche und Brot  14,50 
 
„Strammer Max“ Graubrot belegt mit 
Koch- und rohem Schinken, zwei Eiern und Salatgarnitur 15,50 
 
Dreierlei Weichkäse 
mit Chutney, Brot und Butter (vegetarisch)  13,50 
 
Kartoffelcremesuppe (vegan)  9,00 
 
Salatteller mit Balsamicodressing, 
Sprossen, Kernen und Brot (vegan)  14,50 
 
 

Eissorten 
 
Schokolade | Vanille | Stracciatella | Haselnuss |  
Erdbeer | Banane | Sahne-Kirsch | Orange-Joghurt 
 € 
 
Kugel Eis  1,60 
Sahne 0,60 
 
 

Eisbecher 
 
Schokobecher 
2x Schokoladeneis, 1x Vanilleeis, 1x Haselnusseis, 
Sahne, Schokoladensoße  7,00 
 
Nussbecher 
3x Haselnusseis, 1x Vanilleeis, Sahne, 
Schokoladensoße, Haselnüsse  7,80 
 
Fruchtbecher 
1x Bananeneis, 1x Erdbeereis, 1x Sahne-Kirscheis, 
1x Orangen-Joghurteis, Obst, Sahne, Fruchtsoße  8,20 
 
Bananensplit 
Banane, 1x Schokoladeneis, 2x Bananeneis, 
1x Vanilleeis, Schokoladensoße, Sahne  8,20 
 
Erdbeerbecher 

- natürlich nur zur Erdbeerzeit ������ - 

2x Erdbeereis, 2x Vanilleeis, frische Erdbeeren, 
Sahne, Fruchtsoße  8,80 
 
 

Kuchen 
 

Bitte fragen Sie das Servicepersonal nach der heutigen 
Kuchenauswahl oder schauen in unsere Kuchenvitrine bei der 
Hotelrezeption. 

Unser Küchenteam nimmt Ihre Bestellungen aus dieser Karte 
montags bis samstags von 10:00 bis 21:00 Uhr 

und sonntags von 10:00 bis 20:00 Uhr gerne entgegen. 


